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~ Poutine au

Mac'n’cheese au ‘ )
‘ “! brisket

jambon effiloché

W W S8 Macaroni au fromage avec
. °  notre jambon fumé et

TRAITEUR

Poutine classique garnie de
notre brisket [égendaire,
fumé pendant 14 heures.

TRAITEUR

effiloché maison

Poulet frit

Pilons de poulet croustillants a
la Louisianaise, un classique
réconfortant!

Smoked dog

. Un hot dog classique aux

saveurs BBQ surmonté de

porc effiloché et de salade
J de choux

TRAITEUR

Chili végane ou au
brisket

| Chiliriche et épicé aux
légumes de saison. Végan
Ou avec garnitures au choix

TRAITEUR TRAITEUR

*Disponible pour les événements qui auront lieu du Ter octobre au 31 octobre, inclusivement.

1/4 de poulet
ume

Poulet fumé a la perfection
au bois de pommier, tendre
et juteux.
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Brochettes de legumes
des recoltes avec
tranches de brisket*

Brisket fumé pendant 14 heures, tranché et

prét a déguster, accompagné de légume
de saison grillés.

TRAITEUR

Kamio est en opération alI'année! #%

Votre confort est notre priorité : chapiteaux
chauffés, chauffe-terrasses et plus encore.
Dites-nous ce qui rendrait votre événement
parfait, et nous ferons tout pour I'accommoder.

*Disponible pour les événements qui auront lieu du Ter octobre au 31 octobre, inclusivement.
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